Menus prévisionnels établis par Marc Dimarino, cuisinier, et validés par Carole Boulanger, Diététicienne.
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Crudité Taboulé
L5 Menu vegzt'ar'lenm Sauté de boeuf fj{/ Filet de poisson meuniere
Semaine Steak hachei Fru, |t,e . AUx carottes = @n\é
Frite Hachis végétarien AI§ Haricot t
Fromage:©=z: a5 F
2025 Fruit Petit suisse:™= romagew
Fruit
Compote
Crudité Crudité
S . Filet de poulet en sauce SN @ Sauté de veau @/
emame. . T e ilet de pOISS:bf;y au curry facon corse
Du 09 au 13 juin e Fromageld Gnocchi2ed
2025 o Fromage™=:
Tarte aux pommes Salade de fruits Fromage blanc aux fruits =z
I a rudité
’ Salade de' pate Venu végétarienm - Crudité
. Boulette d’agneau Brochette de colin meuniere o Ravioli a la sauce tomate
Semaine Cru,dltce .
Du 16 au 20 juin Semoule®=: aux Courgette sautée™= Lasagne végetarienne Fromage:=:
4 i Fruit Y
2025 Iegum Fruit Chocolat Iiégeois
Yaourtit:
Fruit

5] Péche durable @ Plein filet de poisson «’ Menu végétarien Bon et engagé

Tous les fromages et laitages sont BIO selon la disponibilité du fournisseur
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